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BALLI LOKMA TATLISI

3 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
2 Su Bardagi sivi yag

1 Su Bardag st

1 Cay Bardagi toz seker

1 Adet limon

1 Paket kuru maya

3 Su Bardagi un

2 Adet yumurta

1 Su Bardag bal

Derin bir kaba 3 su bardadi un koyulup ortasi havuz seklinde agilir. 2 yumurta, 1 paket kuru maya , 1 limonun
kabugunun rendesi, 1 su bardadi sit, 3 yemek kasidi oda sicakliinda bekletiimis Sana Hamurisi margarin, 1
¢ay bardag toz seker, 1 su bardag ilik su eklenerek hamurumuz yogurulur. 45 dakika mayalanan hamurumuz
her biri bir tath kasidi olacak sekilde yuvarlanip 2 su bardagi sivi yagda kizartilir. sicak haldeyken tzerine 1 su
bardagi bal gezdirilir. llik servis edilir.
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