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BALLI LOKMA

4 corba kasig yogurt
1 ¢at kasigi karbonat
1 cay kasigi tuz
Yarim limon suyu

2- 2,5 su bardagi un
Kizartmak igin:

2 su bardagi sivi yag
Uzeri icin:

2 corba kagsigi bal

Derin bir kabin igine unu koyup ortasini agin ve yogurdu icine ilave edin. Bir gorba kasigina karbonati koyun.
Uzerine limon suyunu sikip karbonati kdpUrtiin ve yodurdun icine ilave edin. Tuzu ekleyip yogurmaya baglayin.
Yumusak bir hamur olmali, un oranini buna gére ayarlayin. Hamur hazirlandiktan sonra 15 dakika Uzerini kapali
olarak dinlendirin. Unlanmig bir tezgahta hamuru ince bir sekilde agin ve ¢ok kiguk bir sise kapagdi yardimiyla
yuvarlaklar kesip kizgin yagda kizartin. Servis yaparken Uzerine bal gezdirin.
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