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BALLI LIMONLU TEPSI KEK

2 Yumurta Aki

3 yemek kasigi Margarin

1 Paket kabartma tozu

1 Su barda@ St

1 Limon Kabugu Ve Suyu

2 yemek kasi@i Irmik

4 yemek kasig Bal

1.5 Su bardagi Un

2 yemek kasigi hindistancevizi

Oncelikle yumurta aklarini gukur bir kasede girpalim. Karigtirma kabimiza siitli alalim, margarini ilave edelim
(oda sicakliginda) hindistancevizini ekleyiniz, rende limon kabugu ve suyunu da ilave edelim. Unu, irmigi
kabartma tozunu katalim ve girpalim en son yumurta aklarini ilave edip birkag dakika daha ¢irpalim.
Hazirladigimiz kek harcini, isiya dayanikli firin kabina (yagl kagit seriniz)alalim. Uzerine susam serpelim ve dilim
limonlar paylastirp 165 derecelik firina sdrelim. 18 dakika sonra kekimiz pismis olacaktir Pisen kekin Uzerine
bal sirip, keserek servis tabagdina aliniz.
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