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BALLI LIMONLU AKDENIZ PILICI

https://www.marifetlibalkovanlar.com

Balkovan Ozel Karigimi (1 gorba kasigi bal, 1 gay bardadi siit, 3 corba kasigi zeytinyagi)
1 yemek kasigi limon suyu

4 adet kalgali but

1 adet patates (soyulmus, halka dogranmig)
2 adet havug (soyulmus, halka dogranmis)
2 adet sogan (soyulmus, halka dogranmig)
1,5 yemek kasigi salca

1,5 yemek kagsidi hardal

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidr kekik

1 soganin suyu

5 dig ezilmis sarimsak

Tuz, karabiber

Balkovan Ozel Karigimi, hardal, salga, sogan suyu, limon suyu, sarimsak ve baharat ile tuzu bir kapta karistirin.
Tavuklar bu kaba ilave edin.

Fazla karigimi tavuklardan siyirin.

Bir tepsinin altina sogan, havug ve patatesleri dizin, izerine tavuklari koyarak 180°C[?de isitiimig firnda yarim

saat pisirin.

Pismis olan sebzeleri tabaga dizin ve bu sebzelerin tizerine tavuklari yerlestirdikten sonra tabagdin etrafini limon
ve domatesle susleyerek servis edin.

Fotograf "varll" tarafindan génderildi. 01.06.2019
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