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BALLI LIMONATA

1 adet limon

1 adet portakal

1 parca taze zencefil

4 yemek kasigi bal

1 litre sicak su +2 litre su

Portakal ve limonu mimkiinse 1 giin dnceden buzluga koyup dondurun. Bu islem kabuklarinin acisini aliyor.
Limonata yapacaginiz zaman buzluktan portakal ve limonu gikartin, bicakla kesilecek kivama gelene kadar
yaklasik 5-10 dakika kadar bekletin, bunlari dérde bélUp robotunuza atin, icine soyulmus taze zencefili atip
ezilene kadar rondoda ¢ekin. 1 litre suyu kaynatin, pure haline gelen karisimi bir kaba alip Gzerine kaynattiginiz
suyu ve bali ekleyip eriyene kadar karistirin, bal eridikten sonra kabin sogumasi i¢in bir kenarda bekletin, daha
sonra igine 2 litre daha su ekleyin ve bir kabin igine tiilbent koyup bu karigimi stiziin ve tllbentte kalan posayi
elinizle giizelce sikin.
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