B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BALLI KURUYEMIS SEKERLEMESI

1 su bardag@i kuru incir

1 su barda@i sari UzOm

1 su bardagi kuru kayisi

1 su bardagi camfistigi

1 su bardagi ceviz ici

1 su bardagi ic badem (kabugu soyulmus)
1 su bardag kiraz sekerlemesi
1/2 ¢cavdar ekmeginin ici

1/2 su bardag bal

1 ¢orba kasigi un

1 corba kasigi tar¢in

ilk olarak, badem ve kiraz sekerlemesinden birer kagik ayiralim.

Kuru incirleri, kuru kayisilari, ceviz iclerini, bademleri ve kiraz sekerlemelerini mimkin oldugu kadar ufak ufak
kiyalim.

Islatip ufaladigimiz ekmek igini, tar¢ini, unu ve kiydigimiz meyveleri de katip, iyice yoguralim.

Yogdurdugumuz hamurdan parc¢alar kopartip, sosis seklinde yuvarlayalim. Yaglayip, unladigimiz tepsiye dizip,
Onceden isitigimiz firnda 20 dakika kadar pisirelim.

Bu esnada, bali kisik ateste birazcik eritelim.

Tatlilan firndan ¢ikartip, erittigimiz bali Gzerlerine fir¢ca yardimiyla strelim.

Ayirdigimiz badem ve kiraz sekerlemeleriyle siis yapip, sogutalim. Soduttuktan sonra, servis yapalim.
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