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BALLI KURABIYE

500 gr, bal

300 gr. seker

300 gr. badem

200 gr. oralet

1 ¢corba kasigi targin

1 limon kabugdu rendesi
1/8 litre limon suyu

650 gr.un

200 gr. pudra sekeri
150 ml. su

YAPILISI:

Balla sekeri bir kaba koyarak karistira ka-rigtira isitin. Bademleri kabugu ile birlikte yaprak seklinde kesin. Sonra
bademleri, baharati ve limon kabugu rendesini bala katin. Limon suyu ile birlikte unun yarisini devamli
karistirarak ilave edin. Sonra kabi ocaktan alip biraz sogumaya birakin. Kalan hamuru tezgahin tstline dékip
orta kismini agin ve buraya balli karigimi koyun ve yogurun. Hen(z sicak olan hamuru 5 milim kalinhginda yagl
kagidin Ustlinde ac¢in. Sonra keskin bir bigakla hamurdan 3x4.5 santim blyUkliginde dikddrtgenler kesin ve
bunlari oda 1sisinda kurumasi igin tstti agik olarak bir gece birakin. Ertesi giinii dnceden isittiginiz firinda agik
kahverengi bir renk alincaya kadar 15-20 dakika pigirin. Ote yanda pudra sekeriyle suyu surup gibi kaynatin ve
benmaride sicak tutun. Kurabiyeleri firindan ¢ikardiktan sonra bunu hemen Ustlerine surtin ve kurumaya birakin.
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