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BALLI KURABIYE

125 gram tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri

3 adet yumurtanin sarisi
Yarim su bardag: st

1 corba kasigi bal

1 paket kabartma tozu

Aldigr kadar un

Uzeri icin:

2 adet yumurtanin aki

1,5 su bardagi dévilmis ceviz

Kiguk pargalar seklinde kesilmis 125 gram tereyadinin Uizerine azar azar un serperek parmak uglarinizla
birbirine yedirin. Sonra pudra sekeri, yumurta sarilari, sit, bal ve kabartma tozunu ekleyin. Kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edene dek yodurun.

Hamuru birkag dakika dinlendirdikten sonra hamurdan ceviz biyutkluginde parcalar koparin. Elinizle
yuvarlayarak sekil verin.

Hamurlar dnce yumurta akina sonra da dévilmusg cevize bulayin. Gok az yag surtlmus firin tepsisine dizin.
Onceden isitilmis orta isili firnda 30-35 dakika pisirin.
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