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BALLI KURABIYE (CEVIZLI)

MALZEMELER

1/2 Paket Margarin

1 Su Bardagi Pudra Sekeri
3 Adet Yumurtanin Sarisi
1/2 Su Bardagi Sit

1 GCorba Kasigi Bal

1 Paket Kabartma Tozu

YAPILIS TARIFI )

Genis bir hamur yogurma kabina kicUk parcgalar seklinde kesilmig yarim paket margarini alin.Uzerine azar azar
un serperek, margarini parmak uclariyla una yedirin. Margarin ve un 6zlestikten sonra 1 su bardagi pudra
sekerini, 3 adet yumurtanin sarisini, yarim su bardagi sitd, 1 ¢orba kasigi bali, 1 paket kabartma tozunu ilave
edin(gerekirse un ekleyin).

Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene dek yodurun. Hamuru birka¢ dakika
dinlendirin.Yodurdugunuz hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparin. Elinizde yuvarlayarak, sekil verin.
Hamurlar 6nce yumurta akina batirin. Sonra da doévilmiig cevize bulayin. Gok az yag suriimdis firin tepsisine
dizin. Onceden isitilmig orta isili firinda 35 dk.pisirin, servis yapin.
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