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BALLI KURABIYE (ALMAN)

(Hamur 2 giin bekletilecek)
125 g bal,

125 g seker,

75 g tereyagi,

1 yumurta,

1 tath kasidi targin,

ceyrek tatl kasigi toz karanfil,
birka¢ damla acibadem yagi,
1 portakal kabugu rendesi,
yarimsar tatl kasigi potas ve nisadir kaymagi,
400 g un,

250 g pudra sekeri.

Bali seker ve tereyagi ile 1sitip sogumaya birakin. Yumurta, baharat ve portakal kabudu rendesi ilave edin. Una
nisadir kaymagi karistirin ve elekten gecirin. Unu balli karnisim ile karnistinin. Potasi az sicak suda eritin ve hamura
katin. Hamurun Gstin0 6rtlin ve 2 - 3 glin oda 1sisinda bekletin. Bundan sonra hamuru yarim cm kalinhiginda
acin, kalp sekilleri kesin. Kalpleri kagith bir tepsiye dizin ve 175 derecede isitiimis firinda yaklasik 10 dakika
pisirin. Pudra sekerini 4 yemek kasidi sicak su ile karigtirin ve garnitir yapin.

© lezzetler.com tarif no:18802 « adi:Balli Kurabiye (Alman) « gdnderentilker « indirme tarihi:28.04.2024 - 02:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balli-kurabiye-alman-vt14027
http://www.tcpdf.org

