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BALLI KREP

90 gr. un (2/3 su bardag)
2 yemek kasigi toz seker
200 ml. sit

2 adet yumurta

3 yemek kasigi portakal suyu
120 gr. tereyagdi

200 gr. krema

1/2 su bardag bal

4 adet yumurta sarisi

40 gr. dolmalik fistik

250 gr. frambuaz

Tuz

Yagl kagit

Krep hamuru igin un, seker ve bir tutam tuzu bir kaseye koyun. SGt, yumurta ve portakal suyunu kaln. 100 gr.
erimis yaQi yavas yavas ekleyin. Hamuru 30 dk. buzdolabinda bekletin. Ball sos i¢in kremayi bir tencerede 3 dk.
kaynatin, bak katin, atesten indirin. Yumurta sansim, ¢irpma teli ile kansurarak ekleyin. Hafif ateste koyulasana
kadar hizla ¢cirpmaya devam edin. Daha sonra atesten alin. Yagdsiz bir tavada fistiklan kavurun. Tabam diz bir
tavaya kalan yag firca ile strtin. Hamurun 1/8'ini tavaya yayip ince bir krep pisirin. Kalan hamurdan ayni sekiide
krepler yapin. Pisirdiginiz kreplerin aralanna yagl kagit koyarak Ust Uste dizin. Servis yaparkan krepleri tiggen
seklinde katlayip bal sosu ve frambuazlarla birlikte tabaklara koyun, Gzerine fistiklar serpistirin.
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