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BALLI KIMYONLU HAVUC CORBASI

1 adet kuru sogan

2 adet havug

2 dis sarimsak

1 cay bardagi haglanmis nohut
2 adet kuru defne yapragi

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasig tuz

1 cay kasid! karabiber

1 cay kasig! kimyon

1 yemek kasigi bal

5 su bardag tavuk suyu

2 su bardag ik su

Yarim su bardagi stit kremasi

Kuru sogani soyup yemeklik dograyin. Havucu soyup dilimleyin. Diger taraftan sarimsaklari ince dograyin ve bir
kenarda bekletin.

Genis bir tencerede zeytinyagini kizdirin. Daha sonra kuru sogan, havug ve sarimsaklari ilave edin. Suyu
ekleyerek orta isidaki atesin Uzerinde surekli karistirarak 5 dakika kadar kavurun. Uzerine, haglanmis nohutlari
ve defne yapragini hemen ekleyerek 7-8 dakika, sebzeler hafifce yumusayana kadar pisirin. Son olarak bali,
tavuk suyunu, 1lik suyu, tuzu, karabiberi ve kimyonu tencereye ekleyin. Orta isidaki ateste ara sira karigtirarak
30-35 dakika pigirin.

Ocaktan alinca igindeki defne yapraklarini gikarin. Gorba hentiiz sicakken el blender'iyla ezerek piire haline
getirin. Servise sunmadan 6nce igine hazir siit kremasini ekleyip isitarak sicak hale getirin. Arzuya gore Uizerine
pul biber gezdirip servis yapabilirsiniz.
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