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BALLI KEK

1 tath kasidi tereyad

1+1/4 su bardagi sizme bal

180 gr (3/4 su barda@i) seker

1 cay kasigi tarcin

1 kahve kasiJi yenibahar

1 ¢orba kasigi limon suyu

480 gr (4 su bardagi) un

1 tath kasidi karbonat (1 ¢orba kasidi sutte eritilmig)

Once, firninizi orta sicakhga (180° C) getirip, I1sitiniz.

20 X 25 cm'lik dikdértgen bir pasta kalibini 1 tath kasigi yagla yaglayip bir kenara birakiniz. Bal, seker, targin,
yenibahar ve limon suyunu orta boy bir tencerede karistiriniz. Karigimi orta ateste surekli karigtirarak, seker,
tamamen eriyip, iyice kaynayana kadar pisiriniz. Tencereyi atesten alip, unu katiniz. Tahta bir kagikla eritilmig
karbonati ekleyip iyice karistiriniz. Karigimi yagladiginiz kaliba dékip, Ustiind bigakla diizeltiniz. Kalibi firinin orta
katina strip 30 X 35 dakika, keke batirilan bir sis temiz ¢ikana kadar pisiriniz. Kalibi firindan alip, sicak
yenilecekse 30 dakika, soguk yenilecekse 1 saat bir kenarda beklettikten sonra, kiiglk karelere keserek servis

ediniz.
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