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BALLI KEK

250 gr (1+1/4 su bardagi) toz seker

100 gr karigik meyve sekerlemesi

1 cay kasigi tereyadi

1/2 kg (4 su bardagi) bugday unu

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kagsiJi hindistancevizi (rendelenmig)

1 kahve kasi§i zencefil

1 cay kasigi tarcin

1 tath kasigi karbonat

250 gr (1 su bardag) siizme bal

80 gr (1/2 su bardagindan biraz az, rafine yag)
3 yumurta (hafif ¢irpiimig)

3 ¢corba kagiJi st

1 limon kabugdu rendesi

1 corba kasigi recel (istediginiz cinsten)

50 gr (1/3 su bardag) tuzsuz, kabuksuz badem

Once finninizi orta sicakliga getirip (180°C) isitiniz.

Orta boy yuvarlak bir kek kalibini yaglayip, dibine ve etrafina yadh kagdit koyarak bir kenara birakiniz.

Un ve tuzu blyik boy bir k&seye eleyiniz. Hindistancevizi, zencefil, tar¢in ve karbonati bir tahta kasik yada
spatula ile karistirip bir kenara birakiniz.

Orta boy tencerede bali rafine yag ile hafif ateste tahta kagikla karigtirarak, bal yagdi igene kadar isitiniz. Atesten
alip bir kenara birakiniz.

Orta boy bir k&sede yumurtalari ve sitt yumurta teli yada elektrikli ¢irpici ile ¢irpiniz.

Limon kabugu rendesini, regeli, yag-bal karigsimini ekleyerek ¢irpmaya devam ediniz. Unun ortasini aginiz ve bu
karisimi bogaltip devamli olarak yumurta teli ile karistiriniz, sonra seker ve karisik meyve sekerlemesini
ekleyiniz.

Bu karigimi kaliba dokdip, Ustline bademleri diziniz. Firinda 1+1/4 saat, keke batirlan bir sis temiz ¢ikana kadar
pisiriniz.

Kalibi firindan alip 10 dakika beklettikten sonra servis tabagina ¢eviriniz. Yanlarindaki ve Ustindeki yagh k&gidi
alip iyice sogumasini bekleyiniz.
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