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BALLI KEK

Malzeme

- 175 gram Sana yagi

- 1 su bardagi pudra sekeri

- 3 adet yumurta

- 1 su bardagi yogurt

- 3 su bardagi un

- 4 yemek kasigi bal

- 1 adet limon kabug@u rendesi
- 1 paket Kabartma tozu

- Tuz ve karabiber

- Sosu igin:

- 2 yemek kasigl Sana yag!

- 2 yemek kasigi bal

- 3 yemek kasig iri gekilmis findik

Hazirlanisi

Oda sicakhiginda bekletip, yumusattiginiz Sana?yi, yumurtalari, pudra sekerini, bali, vanilyayi, yogurdu ve limon
kabug@u rendesini bir ¢irpici veya mikser yardimi ile krema kivamina gelene kadar ¢irpiniz.

Krema kivamina gelince, bir stizgeg yardimi ile eleyerek un ve kabartma tozunu ilave edip, karigtiriniz.

Sivi sana ile yaglanmis kek kalibina harci dékip, Onceden 185 derece de isittiginiz firinda 35740 pigiriniz.

Pisen keki kek kalibinda 5 dakika soduttuktan sonra servis tabagdina ters ceviriniz.

Sosu igin: Kiguk bir tavada sana yagini kizdirp findiklar kavurunuz. Bali ilave edip, 5 dakika kavurduktan sonra
sivi sana ile hafif¢e yagladiginiz tepsiye veya tabaga sosu doékip, sogutunuz. Findikl karamel sojuduktan sonra
bicak ile kesip kekin Uzerine serpip, servis ediniz.
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