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BALLI KEK

Yarim su bardag bal

1 su bardag sicak su

Yarim su bardag: st

Yarim su bardagi eritilmis sicak tereyagi
2 adet yumurta

2 yemek kagidi kuru maya

5 su bardagi un

3 yemek kagigi sari tzim

3 yemek kagigi ceviz igi

1 tath kasidi targin

Bir tencerede bal, sicak su, tereyadi ve siti, bal eriyinceye dek karistirin. Daha sonra ilinan ball karigima
yumurta, maya ve unu katarak yogurun. Bu kek hamurundan 30 adet beze hazirlayin.

Ote yandan ceviz, tizlim ve targini ayri bir kapta karistirin. Daha sonra ortasi delik bir kek kalibini tereyagiyla
yaglayin. 15 adet bezeyi bir sira halinde kek kalibina dizin. Cevizli, targinl karisimi bu bezelerin izerine bolca
serpin. Kalan 15 adet bezeyi de bir sira halinde dizerek ayni iglemi uygulayin.

Son olarak 2 yemek kasidi eritilmis sicak tereyadi ve 2 yemek kasigi bali karistirarak kekin tizerine hepsini
gezdirin. Keki firna koymadan 30 dakika bekletin. Beklettiginiz keki 175 dereceye ayarli firinda, 40 dakika
pisirin.
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