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BALLI KEK DILIMLERI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 yumurta aki

75 g oda sicakliginda tereyagi

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

3 yumurta sarisi

1 cay bardagi 6guttimdis findik

1 su bardagi un

Sislemek icin:

Dondurma ¢ubuklari

3 - 4 yemek kasigi bal

1 yemek kasigi limon suyu

1 paket Dr. Oetker Stsleme Glaziri

1 poset Dr. Oetker Pasta Susu - Sekerli Gubuk
1 poset Dr. Oetker Pasta Sisu - Yildiz

1 poset Dr. Oetker Pasta Sisii - Giimdis Inci
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 22 cm)

Kalibin tabanina pisirme kagidi serin ve kenarlarini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip
Isinmasi icin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Yumurta aklarini cam veya metal bir ¢cirpma kabina alip mikserin ylksek devrinde 3 dakika ¢irpin. Tereyadi ve
toz sekeri ayri bir cirpma kabina alin. YUksek devirde 1 dakika ¢irpin. Sekerli vanilin ve yumurta sarilarini ilave
edip 2 dakika daha ¢irpin. Ogiitiilmiis findik ve unu ekleyip kisa bir siire daha ¢irpin. Yumurta aklarini
hazirladiginiz hamura 3 seferde ekleyerek spatula ile alttan tste dogru karistirin. Hamuru kaliba alin ve pisirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Firindan aldiginiz keki 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Soguyan keki 8 ticgen dilim cikacak sekilde dilimleyin. Dilimlerin kisa kenarlarina dondurma gubuklarini batirin.
Ball bir kaseye alin. Uzerine limon suyunu ilave edip iyice karigtirin ve kek dilimlerinin tzerine strin. Stsleme
glazlrQ ve pasta susleri ile sUsleyip servis yapin.
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