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BALLI KARNABAHAR CORBASI

Eyip Seving

500 g. karnabahar

1 adet sogan

1 adet pirasa

1 dal kereviz sapi

1 dal kekik

2 yemek kasigi siviyag
4 su bardagi su

1 su bardag

2 su bardagi sivi krema
1 adet yumurta sarisi

2 yemek kagidi kiyllmis maydanoz
2 yemek kagigi bal

Tuz

Karabiber

Karnabahar ve sogani kiip kiip dograyin. Pirasayi dilimleyin. Tencerede siviyad 1sitin ve dogranmis sebzeleri
yumusayana kadar 1 dal kekikle beraber soteleyin. Sebzeler kavrulduktan sonra kekigi tencereden gikarin
lzerine su ve sitl ilave edip kaynatin. Sebzeler haglandiktan sonra bir blender yardimi ile sebzeleri piire haline
getirin ve siiztin. Elde edilen gcorbay! tekrar ocaga alin. Ayri bir kapta krema ve yumurta sarisini iyice karigtirin.
Krema karigiminin igine gorbadan iki kepge alip karistirin. Kremanin isisi gorbaya yaklasinca ¢orbanin igine alin
ve karistirin. Corbay1 kaynatip altini kapatin. Tuzunu karabiberini ayarlayin. 2 yemek kagigi bal ekleyip karigtirin.
Uzerine bir miktar maydanoz serperek servis edin.
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