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BALLI ISPANAKLI KEK

4 adet yumurta
1 çay bardağı şeker
1 çay bardağı bal
10-15 yaprak ıspanak
1 paket vanilya
1 paket kabartma tozu
1 su bardağı yoğurt
3 çorba kaşığı tereyağı
3 su bardağı un
Üzeri için:
1 poşet toz krem şanti
1 çay bardağı soğuk süt

Yumurta, şeker ve bal mikserle çırpılır. Üzerine benderden geçirilmiş ıspanak, eritilmiş tereyağı ve diğer
malzemeler katılır. Yağlanmış bir fırın kabına dökülür. 170 derece fırında 45-50 dakika pişirilir. Fırından alınınca
ters çevrilir. kenarlarından bir parmak kesilir. Çıkan kısımlar blenderden geçirilerek toz haline getirilir. Kek servis
tabağına alınır. Üzerine mikserle çırpılmış krem şanti ve süt karışımı sürülür. Toz haline getirilmi kek de üzerine
bırakılır.

ML® Ballı Pirinçli Kek için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:34831 • adı:Ballı Ispanaklı Kek • gönderen:perspektif • indirme tarihi:12.04.2025 - 23:01

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balli-ispanakli-kek-vt25589
https://tr.ml.md/balli-pirincli-kek-vt1524
http://www.tcpdf.org

