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BALLI ISPANAKLI KEK

4 adet yumurta

1 cay bardad seker

1 cay bardagi bal
10-15 yaprak ispanak
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 su bardag yogdurt

3 corba kagiJi tereyagdi
3 su bardagi un

Uzeri igin:

1 poset toz krem santi
1 cay bardagi soguk st

Yumurta, seker ve bal mikserle cirpilir. Uzerine benderden gegirilmis ispanak, eritilmis tereyagi ve diger
malzemeler katilir. Yaglanmig bir firin kabina dékdilir. 170 derece firinda 45-50 dakika pisirilir. Firindan alininca
ters gevrilir. kenarlarindan bir parmak kesilir. Gikan kisimlar blenderden gegirilerek toz haline getirilir. Kek servis
tabagina alinir. Uzerine mikserle ¢irpilmig krem santi ve sit karisimi sirilUr. Toz haline getirilmi kek de Uzerine
birakilir.
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