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BALLI IRMIKLI KEK (TUNUS)

1 cay bardagi tozseker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet limonun rendelenmis kabugu
1 adet yumurta

1 cay bardagi irmik

1 cay bardagi badem

1 paket kabartma tozu

4 corba kasig yogurt

Sos igin:

5 ¢orba kagsiJi tozseker

3 corba kasigi limon suyu
2 corba kasigi bal

1 su bardag portakal suyu
Uzeri igin:

Kiyilmig badem

Kek icin, tozseker, tereyadi ve rendelenmis limon kabugunu krema kivami alana kadar karistirin. Yumurta, irmik,
kiyllmig badem, kabartma tozu ve yogurdu ekleyip karigtirin. Karigimi, yaglanmig 30 cm&apos;lik firin kabina
bosaltin. Onceden isitiimig 160 derece firinda, 25-30 dakika pisirin.

Sos icin, tozsekeri eriyene dek tavada karigtirin. Portakal suyu, bal ve limon suyu ekleyip karistirin. Kekin
Uzerine gezdirin. Kiyilmis badem serpip servis yapin.
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