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BALLI HELVA

1 paket tereyagi

4 su bardagi un

1 su bardagi ic badem
1 su bardag bal

2,5 su bardagi su

Ik su ve bal karigtirilir, bir kenarda bekletilir. Tereyagdi ne un, un pembelegene kedar kavrulur. Sonra i¢ kabugu
soyulmus badem katilir, 10 dakika daha kavrulur. Uzerine ilik balli su dékullr, kisik ateste ara ara karigtirarak
yarim saat ocakta tutulur. Yarim saat demlendirdikten sonra catalla karigtirilir.
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