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BALLI HAVUG

1 kilo havug

1 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

2 corba kasigi nisasta
Yarim limon suyu

1,5 - 2 paket petibor biskdivi
Uzeri icin:

Bal

Havuclarimizi soyalim rendeleyelim ve tencereye alip Uzerlerine toz seker, limon suyu ve 3 bardak suyu doékelim.
Havuglarimizi yumusayincaya kadar pigirelim. Daha sonra havuglarimizi ategten alip blenderdan gegirelim.
Uzerlerine iki gorba kasidi nisastayi 1 ¢cay bardagi su ile acarak havuglarin Gzerine dékelim ve tekrar
tenceremizi atese alarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirelim. Tenceremizi atesten alalim dikddrtgen bir
borcamin altina petibdr biskiivi dizelim, Gzerine havuglu karisimindan dékUp spatula ile her tarafina yayalim,
tekrar bisklvi dizelim ve tekrar havuglarimizdan dékelim. Bu sekilde havuglu karisim bitene kadar devam
edelim, yaklasik 4 kat olacak. Simdi pastamizi buzdolabinda bir gece bekletelim. Eger zamaniniz yok ise 1 saat
bekletseniz de olur. Pastamiza dilimleyerek servis tabagina alalim. Uzerine bal gezdirerek servis yapalim.
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