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BALLI HASHASLI KREP
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2 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim su bardagi su

2 su bardagi kadar un

2 yemek kasidi hashas

1 cay bardagi findik ici

1 cay bardagdi bal

1 ¢cimdik tuz

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Findik igi, bal, 1 yemek kasigi haghas ve sivi yagi ayirnn.

Once sivi malzemeleri piriizsiiz sekilde fazla képirtmeden karisgtirin. Sonra unu eleyerek tim malzemeleri ilave
edin. PUrlizstz bir kivam elde edene kadar ¢irpin.

Krep tavasina sivi yagdan ¢ok az koyup tavayi isitin. Kepce ile tavaya hamur koyup arkal 6nli pisirin. Her krep

arasina 6nce 1 kasik bal dékerek, haghas ve findik serpistirin. 5-6 kat olunca en Ustunu susleyip hafif ik servis

yapin.
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