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BALLI HARDALLI TAVUK

bir paket (15-20 adet) kii¢Uk boy tavuk butu

1 cay bardagi bal

1 tath kasidi hardal

yarim cay kasigi seker

1 corba kasigi nar eksisi

1 paket Knorr Firinda Tavuk Gesnisi "Dag Kekikli"

Finn posetinin icine kiiglk boy tavuk butlarini yerlestirelim. Knorr firinda tavuk ¢esnisi dag kekikli ve susamli
¢esniyi posetin icine bosaltalim. Yaklasik 45-50 dk kadar tavuklarimizi firinda pisirelim. Tavuklar piserken,
kicUk bir kapta bali, hardali, sekeri karistiralim. Dilerseniz bir yandan piring pilavi pigirebilir, brokoli
haslayabilirsiniz. Ya da patates puresi ile servis yapabilirsiniz. Tavuklar stislemesi size kaldidi i¢in, pilav ve
haslanmig brokoli tarifi vermiyorum :) Tavuklar pisince suyunu iyice stizdikten sonra tabaga alalim. tzerine balli
hardalli sosu d6kelim. Bu sosu kararinda dékelim, ¢ok fazla ddkmeyelim. en son da nar eksisini ekleyelim. Pilav,
brokoli ya da arzunuza gére diger yan Urtnlerle sicak servis yapalim.
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