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BALLI HARDALLI HINDI DURUM

Hindi But

1 Adet Lavas
15 Gr Bal

15 Gr Hardal

15 Gr Mayonez
2 Yaprak Marul
Tuz Karabiber
Yani I¢gin;
Semizotu

1 Adet Limon
10 MI Zeytinyagi
1 Adet Domates

Hardal, bal ve mayonezi ¢irpin.

Hindileri ince uzun dilimler halinde dilimleyin.

Kizgin tavada zeytinyadi tuz karabiber ile soteleyin.

Marullari ince ince dograyin.

Marul hindi ve sosu ¢ukur bir kasede harmanlayin.

Lavasa harci yerlestirip sarin.

Ayiklanmig semizotu, domates limon ve zeytinyagi ile salata yapin.
Birlikte servis edilir.
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