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BALLI HARDALLI FIRIN PATATES

https://www.cumhuriyet.com.tr

8 adet patates

2 yemek kagidi hardal

3 yemek kagigi bal

3 adet limon

1/2 su bardagi zeytinyagi
1 tutam tuz

1 tutam karabiber

10 dis sarimsak

5 dal dag kekigi

Patatesleri soyup iri elma dilim seklinde kesin.

Soguk su dolu tencereye koyup Uzerine bolca tuz ekleyin.

Tencereye ocaga alip ylksek ateste kaynamaya birakin.

Kaynama bagladiktan sonra 10 dakika patatesleri haglayip stizin.

Patatesler haglanirken bir kasede hardal, bal, limon suyu, zeytinyag, tuz ve karabiberi ¢irparak karigtirip sos
haline getirin.

Sicak patatesleri firin tepsisine alip Ustlerine sosu, ince dilimlenmis sarimsaklari ve teze kekikleri koyup
harmanlayin.

Patatesleri 6nceden isitilmis 190-200 derecelik sicak firinda diglar renk alana kadar 30-35 dakika pisirin ve
sicak olarak servis edin.
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