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BALLI HARDAL ILE EV YAPIMI BOUNTY

125 g tereyagi

200 g krema

100 g seker

280 g hindistancevizi tozu

1 tutam tuz

1 yemek kasigi balli hardal

Sos olarak batirmak igin bitter ¢cikolata

Krema, tereyag, seker ve tuz bir kapta tereyagi eriyene kadar karistirilarak isitilir. limasi i¢in kenara birakilir.
Iidiktan sonra Hindistan cevizi tozu ve hardal ilave edilir ve elle karistirilir.

Elle veya kalip yardimi ile yuvarlak, dikddrtgen veya istenen sekil verilip yagh kagit serilmig bir tepside buz
dolabinda 1 saat bekletilir.

Cikolata benmari usull eritilir.

Buzdolabinda sertlesen bounty[?ller tek tek catal yardimi ile gikolataya batirilir ve fazla gikolatasi ¢atal ile
sUzdurdltp yagdh kagit serili tepsiye alinir ve buzdolabinda 30 dakika bekletilir.

Cikolata sertlesince servis edebilirsiniz.
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