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BALLI GEVREKLER

MALZEMELER

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi su

175 gr. tereyagdi

3 corba kasigi bal

350 gr. yulaf ezmesi
50 gr. findik

50 gr. ceviz

YAPILIS TARIFI

Seker ve suyu kaynatip surup haline getirin. Sogumaya birakin.
Hazirladiiniz suruba, eritilmis tereyagini ve bali ilave edin.

Yulaf ezmesi, dévilmas findik, ceviz ve kabak ¢ekirdegini ekleyip
karigtirin.

Firin tepsisini yagl kagitla kaplayin. Hazirladiginiz balli karigimi, kalinhg 1
cm olacak sekilde tepsiye yayin. 180 derece isitiimig firinda altin sarisi
renk alincaya kadar yaklasik 25 dakika pisirin.

Firindan ¢ikarip 5 dakika beklettikten sonra gubuk seklinde kesin.
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