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GEMICI BOREGI

1 adet orta boy sogan

4 corba kasigi zeytinyagi
100 gram kalamata zeytini
100 gram enginar kalbi
100 gram kayin mantari

2 dal dereotu

1 adet yufka

1 adet yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

Zeytinleri ikiye bolUp gekirdeklerini gikartin. Mantari haglayip enginar kalbi ile ince ince dograyin. Sogani
yemeklik dograyip bir tavada zeytinyagi ile pembelesene kadar kavurun. Uzerine mantar, zeytin ve enginari
ilave edip biraz kavurun. Dereotu, tuz ve karabiber ekledikten sonra sogumasi i¢in ocaktan alin. Yufkayi dért
esit pargaya bolin. Hazirladiginiz harci yufkalarin igine paylastirin. Yufkalari kalin sigara boregdi seklinde sarin.
Yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi sirin. Onceden isitilmis 200 derece firinda Gzeri
kizarincaya kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.

Not: Borek, istege bagli olarak domates sos ya da sarmisakli yogurt ile servis yapilabilir.
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