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BALLI FINDIK KROKANLI KREP

1.5 su bardagi un

1 cay bardagi sit

2 adet yumurta

2 corba kasi§i toz seker

2 ¢orba kagsigi krema

1 tath kasidi margarin

2 ¢orba kagsiJl kayisi marmeladi
2 ¢orba kagsiJi labne peyniri
1 cay bardagdi bal

4 corba kasigi toz seker
1.5 su bardagi findik

2 ¢orba kasigi su

Krep icin un, sit, yumurta, toz seker ve kremayi cirpin. Teflon tavayi 1 tath kasigi yag ile yaglayin. Krep
hamurundan bir kepce alip tavaya koyun, arkall 6nlii pigirin. Pigen kreplerin icine marmelat ve labne peyniri
srin. Rulo seklinde sarip dilimleyin. Servis tabaginin ortasina bal dékin. Uzerine krep dilimlerini yerlegtirin. Bir
tavanin igine 4 corba kasigi sekeri koyup eriyince suyu ilave edin. Karamellesen karisima findiklar atin. Daha
sonra findiklari yagh kagit Gzerine alin. Katilasmadan sekil vererek servis tabagina yerlestirin ve servis yapin.
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