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BALLI ELMALI PANCAKE

https://www.sabah.com.tr

Hamuru igin:

4 adet yumurta

4 corba kasig bal

1 su bardag st

1 ¢orba kasidi oda sicakliginda tereyagi
2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Servis igin:

4 corba kasig bal

6 adet kirmizi elma

1 corba kasigi tozseker
Yarim su bardag kuru Gzim
4 klcUk parca petek bal

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Yeteri kadar su

Bir tutam tarcin

Tavay! yaglamak igin:
Siviyad

Yumurtalari mikser yardimiyla iyice girpin. Uzerine bal, siit ve tereyadi ekleyip birlikte bir-iki dakika daha ¢irpin.
Un, vanilya ve kabartma tozunu birlikte eleyip karigima katin ve mikserle ¢irpin. Yapismaz yiizeyli bir tavayi gok
az siviyagla yaglayip kizdirin. Hazirladiginiz karisimdan 1 servis kasigi dolusu alip tavaya dékin. Onli arkali
pisirip ocaktan alin. Hamur bitene dek igsleme devam edin. 2 adet elmayi kiigiik kiipler halinde dograyin ve bir
tavaya alin. Uzerine seker, kuru Gzim, targin ve yarim su bardagi su ekleyip elma yumusayana dek pisirin.
Ocaktan alip Gzerine 2 gorba kasigi bal gezdirin ve kenara alin. Kalan elmalari uzunlamasina ince dilimleyin.
Yapismaz ylzeyli bir tavayi tereyagi ile yaglayin ve elma dilimlerinin her iki ylzlerini de hafif¢ce renk alana dek
pisirin. Her seferinde tavayi yaglayarak tim elma dilimlerini bu sekilde pisirin. Tavayi silin ve tim elma dilimlerini
icine koyun. Uzerlerini gegecek kadar sicak su ve 2 gorba kagidi bal ekleyin. 4-5 dakika pisirip ocaktan alin.
Pancakelerin aralarina elma dilimleri koyarak servis tabaklarina yerlestirin. Uzerine bir parca petekli bal koyun.
Uzim-elma karigimi ile servis yapin.
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