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BALLI ELMALI KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardagi seker
1,5 su bardagi yogurt
1 paket tereyagi

2 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 tath kasidi tarcin
3,5 su bardagi un
Uzeri igin:

3 adet iri elma

3 corba kasigi bal

3 ¢corba kasigi findik

Yumurta, seker beyazlana kadar girpilir. Uzerine erimis tereyagi ve diger malzemeler eklenir, karistirilir. Sonra
yaglanmis firin tepsisine dokukulir. Elmalar soyulur, ince dilimlenir. Kek harcinin Gizerine dizilir. Bal incecik
akitilarak elma dilimlerine gezdirilir. En son iri ¢ekilmis findik serpilir. 170 derece ilik firina verilir. Kizarip,
kabarana kadar pigirilir. Servis i¢in kare kesilir.
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