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BALLI ELMA

2 adet yesil elma

1 corba kagigi tozgeker

Yarim ¢orba kasigi kuru Gzim

1 corba kagig kip kesilmis kayisi
1 corba kagigi kip kesilmig incir
1 ¢corba kasigi badem

Yarim ¢orba kasigi findik

1 corba kasigi bal

1/4 cay kagI§! targin

1 tutam mercankdégk

Elmalarin tizerinden 1,5 cm kalinliginda kapak kesin. Elmalarin igini ve ¢ekirdek yataklarini, digina zarar
vermeden, bir tath kasidi yardimiyla ¢ikarin (elmalarin i¢ kalini@ 2 cm olmali). Iglerine tozgeker serpin. 160
derece firinda hafifce yumusayana dek pisirin. Firindan ¢ikarip, ummasini bekleyin. Ki¢Uk bir kapta kuru
dzimleri, kayisilari, incirleri, bademleri, findiklari, bali, tar¢ini ve mercankdsku karistirin. Firindan gikardiginiz
elmalarin igine tepeleme doldurun. Servis yapin.
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