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BALLI DONUT

1 bardak su

6 kasik tereyagi

2 kaslk pudra sekeri
Geyrek tatli kasidi tuz
Yarim tath kasidi tarcin, zencefil, muskat, karanfil karigimi
1 bardak un

3 yumurta saris

4 yumurta beyazi

1 tath kasidi limon suyu
1 bardak pudra sekeri
2 kasik bal

3-4 kasik sut

Suyu ve tereyagini sos tenceresinde eritin ve kaynadiktan sonra (izerine unu ve pudra sekerini ilave edin.
Karigtirin ve katilagtiktan sonra altini kapatin. Biraz iindidinda 3 yumurtayi Gzerine kirip karigtirin ve homojen bir
hale getirin.

Bagka bir kapta yumurta beyazlarini karigtirarak kdpuarttn. Diger bir yerde ise limon suyunu, sutd, bal ve pudra
sekerini benmaride sekilde karistirin. Hamur karisimina yumurta beyazlarini da ekleyin ve sikma torbasina
doldurun. Firin tepsinize yuvarlak bir sekilde sikin ve bol yagda 3-5 dakika kadar kizartin.

Uzerine hazirladiiniz balli sosunuzu surtin ve yiyin.
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