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BALLI DAMLA CIKOLATALI CAM KOZALAGI

100 gr. tereyagdi

250 gr piring patlag

2 paket (80grlik) bitter ¢ikolata
1 su barda@i damla cikolata

3 corba kasigi bal

1 tath kagigi limon suyu

Uzeri igin:

2 yemek kasigi pudra sekeri

Tereyagini ve bitter ¢ikolatayr benmari usull eritin.

Diger malzemelerle hepsini derin bir bir kabin icinde eritilmis tereyagi ve eritilen bitter ¢ikolatay! da ekleyerek
iyice kanstirn.

Limon sikacaginin arka tarafina kasik ile hafif bastirirak karisimdan koyup diiz bir tabaga ters ¢evirin.

Bu islemi yapilan malzeme bitene kadar devam edilin.

Hazirlanan kozalaklar buzdolabinda donana kadar bekletip servis yapmadan énce Uzerlerine pudra sekeri
serpilerek servis yapin.
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