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BALLI CGUBUK KURABIYE

Hamur:

1-1,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
180 g yumusak margarin

1 cay bardagi 6guttimis ceviz

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yemek kagigi bal

Uzeri igin:

70 g bitter ¢ikolata

1 yemek kasidi hindistancevizi rendesi

Firin tepsisine pisireme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, hamur kabartma tozu, margarin, 6gatilmas ceviz, sekerli vanilin ve bali bir kaba alin. Ele yapismayan
yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru rulo haline getirin, streg film ile sarip buzdolabina alin
ve 20 dakika bekletin.

Sire sonunda buzdolabindan alin. Ruloyu 15-20 adet ceviz bilyUkliginde hamur ¢ikacak sekilde kesin. Her bir
hamuru 6 cm uzunlugunda rulo yapin, firin tepsisine siralayin ve pigirin.

Pisirme sUresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Cikolatay1 benmari yéntemi ile eritin. Soguyan kurabiyelerin iki ucunu ¢ikolataya batirin ve tel 1zgara Uzerine
siralayin. Arzuya goére hindistancevizi rendesi serpin. Gikolata donunca servis yapin.
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