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BALLI COREK

60 gr tereyagi

Yarim su bardagi st

1/4 su bardagi su

1 tath kasi§i Pakmaya Aktif Kuru Maya
3 su bardagi un

Bir tutam tuz

1 adet yumurta

I¢c malzemesi igin:

1 paket Pakmaya Bitter Kurabiye Cikolatasi
2 gcorba kagsigi ¢ekilmis ceviz ici

2-3 gorba kasig! tahin

Uzeri icin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi bal

Tereyagini kisik ateste erittikten sonra sttl ve suyu ilave edin. Birkag dakika isittiktan sonra ocaktan alin.
lhnmig, tereyagli sivi karisima Pakmaya Aktif Kuru Maya[?lyi ilave edin. Eriyene kadar karistirin.

Unu yogurma kabina alin. Tuzu ekleyip harmanlayin. Ortasini havuz gibi agip sivi karisimi ve yumurtayi ilave
edin. Yumusak kivamli bir hamur elde edinceye kadar yodurun.

Hamurun Uzerini 6rtlin, 1 saat mayalanmasi igin bekletin.

Hamuru un serpilmis tezgahin tzerinde, oklava yardimi ile 1-1,5 cm kalinliginda agin.

Hamurun Uzerine 6nce tahin surtin, sonra da iri gekilmis ¢ekilmis ceviz i¢i ile Pakmaya Bitter Kurabiye
Gikolatasi pargalarini serpin. Rulo seklinde sarin.

Rulo hamurdan bigak yardimi ile 1 parmak kalinliginda dilimler elde edin. Her dilimi yaglanmig tepsiye yan yana
bitigtirerek yerlegtirin.

Malzeme bitene dek ayni isleme devam edin. Hamurlarin tGzerine eritilip iinmig tereyagi sdrun. Bu sekilde 15
dakika daha oda Isisinda bekletin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 35-40 dakika pisirin. Firindan ¢ikar ¢ikmaz izerine bal dokin. ik
Ik servis yapin.
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