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BALLI COREK

3 su bardagi un

100 gr yumugsamig margarin
1 cay bardagdi toz seker

2 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt

4 yemek kagig! bal

yarim paket kabartma tozu
yarim paket vanilya

1 su bardagi ufalanmis ceviz

Kabartma tozu, vanilya ve unu bir kapta karigtiralim.

Karisima seker, yogurt, 1 yumurta, 2 kasik bali ve yagi ekleyerek yoduralim. Hamur kulak memesi kivamina
gelince 30 dakika dinlendirin. Cevizin 1/3 ini ayirdiktan sonra kalanini hamura ilave edip tekrar yoguralim.
Hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar koparip avucumuzda yassiltarak sekil verelim. Yaglanmig firin tepsisine
dizelim.Uzerine yumurta sarisini siirelim. Ayirdigimiz bal ve cevizide ¢éreklerin Gizerine susleyelim. Soduk firnda
150 derecede yaklsik 30 dakika pigirelim.
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