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BALLI CONVOLDONE SOSLU ISKOC TATLISI

1 tath kasidi toz seker

2.5 su bardag st

istege gobre convoldone sosu
1 tutam tuz

3 yemek kasigi margarin
100 gr bal

5 adet yumurta

200 grun

Yumurtalari, sekeri, unu, tuzu, 2 tath kasigr margarini sttle karistirin. Yapismaz bir tavayi isitip igine biraz
margarin dokiin. Yagi tavanin her yerine esit yayin ve fazlahigini alin. Hazirladiginiz krep hamurundan ince bir
hamur yapacak kadar alarak teflon tavaya dokiin. Sallayarak her yere esit oranda dagilmasini saglayin. Iki
tarafini da ayni sekilde kizartip, tavadan alin. Gerektikge tavayi yaglayarak batin krepleri kizartin. Iglerine bal ve
convoldone sosu dokup ,dilim dilim kestiginiz muzlar balin Gzerine yerlestirin. Rulo yapip, dilimleyerek servis

yapin.
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