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BALLI CITIRLI CIKOLATALI TART

8 baklavallk yufka
Tereyagl (er|t|Im|§)

ic harcr igin

300 gr bitter ¢ikolata
300 ml krema

3 yumurta

Ball ¢rtirlar igin:

4 yemek kasigi bal
200 gr toz seker

1 cay kasigi karbonat

BuyUk bir parga yagdh kagdidi tezgah Gzerine yayip tereyadi surin. Bal ve sekeri derin bir tencereye alin. Orta
ateste karamelize olana kadar pisirin. Karbonati ekleyip tahta kagsikla hizli hareketlerle karigtirin. Hazirladiginiz
karameli hi¢ bekletmeden yaglanmis yagl kagidin Gzerine dékun. Kasigin tersiyle Gzerini diizleyerek kagidin
Uzerine yayin. Katilasana kadar bekletin. Baklavalik yufkalarin arasina hafifce tereyadi srerek ve kenarlari
digari tagacak sekilde 23 cm[2lik kelepgeli bir kaliba dizin. Tagan kenarlar bigakla kesin. i¢ harci igin, gikolatay!
kicUk parcalar seklinde kirip benmari usull eritin. Kremayi baska bir tencereye alip hafif isitin. Tencereyi
ocaktan alin. Yumurtalari cam kasede mikserle ¢irpin. Kremayi ¢irparak yumurtalari ekleyin. Kremali karigimi
iinmis cikolataya ekleyip karistirin. Hazirladiginiz ¢ikolatall harci kaliba doldurun. dnceden isitilmig 170 derece
firnda 45 dakika pisirin. Balli ¢itiri iri parcalar seklinde kirin. Tarti firndan aldiktan sonra ilinana kadar bekletin.
Kaliptan ¢ikarip Uzerini balli ¢itirlarla sUsleyip servis yapin.
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