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BALLI GITIR KURABIYE

https://www.elele.com.tr

250 gr.un

2 tatl kagigi pisirme sodasi

50 gr. seker

Yarim su bardag bal

25 gr. camfistigi

50 gr. tereyadi (kip kip dogranmis)
1 su bardagi pudra sekeri

1 yemek kasigi bal

Un, pisirme sodasi ve sekeri bir kaseye eleyin. Tereyagdini karistirin. Bali kli¢Uk bir tavaya koyun ve akigkan bir
kivama gelene kadar i1sitin. Kuru karigimin tizerine dékiin ve yogurun. Hamuru ikiye bolup yarisini 20 parcaya
ayirip yuvarlayin. Toplari tepsiye yerlestirin ve dizlestirin. 200 derecede isitilimis firinda 6-8 dakika pisirin. Kalan
hamuru da 20 pargaya ayirin. Pargalar gam fistigina bulayin. 6-8 dakika firinda pisirin. Sogumaya birakin.
Tereyadl, pudra sekeri ve bali ¢irpin. Karigimi pisen kurabiyelerin arasina surtin ve servis edin.
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