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BALLI CITIR BADEM

https://www.elele.com.tr

2 su bardagi ¢ig badem

3 yemek kasig seker

Yarim ¢ay kasigi tar¢in

3 yemek kasigi bal

2 yemek kasi§i su

2 cay kasigi zeytinyadi

Yarim ¢ay kasigdi vanilya esansi

Bademleri yagl kagit serili bir firin tepsisine yayip énceden isitilmis 350 derece firinda 10 dakika pisirin.
Bademleri yanmamasi igin ara ara cevirin. Firindan alip sogumaya birakin. Ki¢Uk bir kasede seker ve targini
karistinin. Bal, su, zeytinyadi ve vanilya esansini sos tenceresine alin ve karistirarak kaynatin. Kaynamaya
baslayinca soguyan bademleri ilave edip Ug¢ dakika pisirin. Son olarak sekerli tar¢indan 1.5 yemek kasigi kadar
ilave edin ve seker karamelize olana kadar pisirmeye devam edin. Seker karamelize olmaya bagladiginda
bademleri ocaktan alip genis bir kaseye alin ve kalan sekerli karisimi ekleyin. Kaseyi iyice sallayarak sekerin
bademlerin Gzerine iyice yapismasini saglayin. Bademleri yadh kagit serili bir firin tepsisinin Gzerine yayip
sogumaya birakin.
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