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BALLI CIKOLATALI KURABIYE

1 tath kasidi tereyad

125 gr (1/2 su bardag) toz seker
1/2 su bardagi sizme bal

4 corba kasigi su

60 gr stsiz gikolata (kuglk parcalara kirilmig)
150 gr (1 su bardagdi) ¢ekilmis ceviz
250 gr (2 su bardag) un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 tath kasigi karbonat

1 cay kasigi toz targin

2 yumurta

Once finninizi orta sicakliga getirip (180°C) isitiniz.

20X30 sm boyunda bir pasta kalibini 1 tath kasidi tereyagla hafifce yaglayip bir kenara birakiniz.

Orta boy tencerede, sekeri, ball ve suyu, hafif ateste, seker eriyene kadar, devamli karigtirarak kaynatiniz.
Tencereyi atesten alip, ¢ikolata parcalarini ve cevizleri ekleyiniz. Cikolatalar eriyene kadar karigtirmaya devam
ediniz. Sogumasi igin bir kenara birakiniz.

Unu, kabartma tozunu, karbonati ve targini, orta boy, bir kseye eleyiniz. Sogumus cikolatal bal karisimini una
ekleyiniz. Yumurtalar ¢irpip, bitiin malzemeyi iyice karistirdiktan sonra énceden yaglanmig kaliba bosaltiniz. 35
dakika firinda pigiriniz.

Finndan ¢ikardiktan sonra, sicakken, bigakla gulbuklar halinde kesip sogumaya birakiniz. Sojuduktan sonra,
kaliptan ¢ikarip agzi sikica kapali bir kavanozda saklayiniz.
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