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BALLI CEVIZLI PASTA

Kek icin:

4 su bardagi un

200 g seker

2 adet yumurta

50 g tereyadi

2 yemek kasigi bal

1 paket kabartma tozu
Krema igin:

300 g yogdunlagtiriimig st
3 adet yumurta

2 yemek kasigi bal

55 g tereyadi

Arasi igin:

400 g cevizigi

Arcelik Multi Sef Profesyonel Mutfak Makinesi kasesinde yumurta ve sekeri iyice ¢irpin.

Tereyagdini benmari usult Argelik Ankastre Ocak&apos;ta eritin.

Erittiginiz tereyadini genis derin bir tencereye alin, Gzerine bali ekleyin ve karigtirin.

Arcelik Ankastre Ocak&apos;ta kisik atesteki karigima ¢irptiginiz yumurta ve sekerli karigimi ekleyin ve Arcelik
Resital Mikser yardimiyla ¢irpin.

Karigsimin hacmi iki katina ¢ikinca ocagin altini kapatin.

Un ve kabartma tozunu da eleyerek karisima ekleyin ve tahta kasik ile karistirin.

Hazirladiginiz kek hamurunu 4 esit pargaya bdlerek ayri ayri firinda pisireceksiniz.

Arcelik Ankastre Firin tepsisine yaglh kagidi serin ve hazirladiginiz hamurun 1/4&apos;inu tepsiye dokip iyice
yayin.

165 derecelik dnceden isittiginiz firinda 5-6 dakika pisirin.

Diger 3 kati da ayni sekilde ayri ayri pisirip dikkatlice kenara alin.

Kremasi igin Argelik Ankastre Ocak&apos;ta tereyagini eritin ve sogutun.

Arcelik Multi Sef Profesyonel Mutfak Makinesi kasesinde yogunlagtiriimig sit, yumurta ve bali iyice ¢irpin.
Son olarak erittiginiz tereyagini ilave edip ¢irpmaya devam edin.

Krema kivam aldigi zaman sogumasi ve hazir hale gelmesi igin Arcelik No Frost Buzdolabi&apos;na kaldirin.
Kat kat hazirladigimiz pasta kekinin ilk katini ince bir tabaka krema ile kaplayin ve Gzerine ince ¢ekilmis ceviz ici
ilave ederek diger kata gegin.

4 kat kekiniz bitene kadar ayni islemi tekrarlayin.

En Ust kata krema sUrin ve Uzerini ceviz ile kaplayin.

Balli cevizli pastanizi dilimleyip Argelik Imperium Espresso Kahve Makinesi&apos;nde yaptiginiz nefis kahve
egliginde servis edebilirsiniz.
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