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BALLI CEVIZLI MUFFIN

https://www.sabah.com.tr

5 ¢orba kasigi bal

Yarim su bardag krema

4 adet yumurta

Yarim su bardagi siviyag

Birer tutam tarcin ve toz karanfil
2,5 su bardagi un

1&apos;er paket kabartma tozu ve vanilya
Yarim su bardagi ¢ekilmis ceviz
1 adet biyiik boy muz

Uzeri igin:

Yarim ¢ay bardag ¢ekilmis ceviz
5-6 ¢orba kagi@i bal

1 adet muz

Tane karanfil

Kremay! bir kaba alip kivam alana dek mikserle girpin. Uzerine bal ilave edin ve birlikte ¢irpin. Ayri bir kaba
aldiginiz yumurtalar mikserle iyice ¢irpin. Uzerine sivi yag ilave edin. Bir-iki dakika sonra balll krema, targin ve
karanfil ekleyin. Un, kabartma tozu ve vanilyayi birlikte eleyip karigima katin. Mikserin dnce yavags sonra hizli
devri ile ¢irpin. KtcUk kupler halinde dogranmis muz ve ¢ekilmis ceviz ilave edin ve bir kasikla karigtirin.
Hazirladiginiz harci, orta boy kagit kek kaliplarinin icine, tizerlerinden birer parmak bosluk kalacak sekilde
koyun. Onceden isitilmig 180 derece firinda 25-30 dakika pisirin. Uzeri igin bal ve cevizi karistirip, muffinlerin
Uzerine gezdirin. Dilimlenmis muz ve karanfille susleyerek servis yapin.
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