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BALLI BOREK

1 su bardagi ceviz ici

1.5 su bardagi esmer seker
1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi tarcin

20 gr tereyag

20 gr tereyag

10 adet baklava yufkasi

50 gr tereyag

Surup igin:

1 su bardagi toz seker
Yarim su bardagi su

2 yemek kasigi bal

1 yemek kasidi portakal kabugu rendesi

Finni 200 dereceye ayarlayin. Cevizi, sekeri, tarcini ve eritilmis tereyagini bir kasede karigtirin. Yufkalarin
Uzerine firga ile tereyagini strtin. 10 cm genisliginde uzun kesin. Her parcaya ceviz paylastirip rulo seklinde
sarin. Tepsiye dizerek 15 dakika pisirin. Surubu icin, seker, su, bal, portakal kabudunu karigtirip orta ateste 5
dakika kaynatin. Borekleri tel 1izgara Uzerine alip sicakken surubu Gzerine dékun. Servis yapin.
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