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BALLI BOREK

https://www.sabah.com.tr

2 adet yufka

4 corba kasigi bal

300 gram tuzsuz lor peyniri

4-5 gorba kasigi kuru Gztm

Yarimsar ¢ay bardagdi dévilmus ceviz ve findik
1 ¢orba kasigi rendelenmis portakal kabudu
Bir tutam targin

Kizartmak igin:

Siviyag

Uzerine:

Bal

Lor peynirini genis bir kaba alip tGzerine bal, kuru Gzim, ceviz, findik, rendelenmis portakal kabugu ve tarcin
ilave edip karistirin. Yufkalari diiz bir zemine serip 4 parmak genisliginde uzun seritler halinde kesin. Seritlerin
bir tanesinin u¢ kismina hazirladiginiz hargtan koyup muska seklinde katlayin. Agilmasini dnlemek igin ug
kismini hafifce 1slatip yapistirin. Yufka ve i¢ harg bitene dek isleme devam edin. Hazirladiginiz borekleri bol
yagda kizartin. Fazla yagini almak igin kagit havlu tGzerine ¢ikarin. llindiktan sonra servis tabaklarina alin.
Uzerine bal gezdirerek servis yapin.
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