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BALLI BOREK

6 tane kuru yufka

I¢ harciigin:

1 su bardagi su

1 su bardagi dévilmis findik ici
2 su bardagi toz seker

150 gram tereyagi

Bir tarafa temiz bir sofra bezini serin. Yufkalarin Gzerine elinizle su serperek iyice islatin ve sofra bezinin Gzerine
yayin. Yufkalarin cok dagilip, par¢alanmamasina dikkat edin.

Bir tepsinin dibini yaglayin. Sonra da her bir yufkayi bu tepsiye Ust Uste sererken aralarina kagikla eritiimis
tereyag@i gezdirin. 3 yufkayi da Ust Uste koyduktan sonra tam ortasina gelindiginde toz sekeri ve cevizi
serpistirin. Kalan yufkalari da tek tek serip, Gzerine yine erimis yagdan gezdirin.

En Ustteki yufkanin da Uzerini yagladiktan sonra, 175 dereceye ayarlanmig firinda en fazla 25-30 dakika kadar
pisirin. (Ates Uzerinde de ocakta da pisirilebilir. Ama ocak Uzerinde ¢evire gevire kizartilir.) Bir tarafi pistikten
sonra basgka bir siniye veya tepsiye kizaran tarafi gevirin. Bu arada tepsiye findik kadar yagd koyun ve 6bur tarafi
da kizartin.
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