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BALLI BOREK

4 kagik tereyagi

1 adet yumurta

yarim ¢ay bardagi sut
Yarim ¢ay bardagdi siviyag
2 bardak ceviz

500 gr aldigi kadar un

2 bardak seker

2 bardak su

1 cay bardagdi bal

2 bardak seker 1 ay barda@i bal 2 bardak suyla kaynatilir, ocaktan alinmadan énce 1 tath kasigi limon suyu
eklenir yarim kilo unun tzerine 1 yumurta kiriliryanm ¢ay barda@i siviyag ve sut dokullp yogrulur ve dinlenmeye
birakilir 2 su bardag ceviz ¢ekilir dinlenen hamur 3 bezeye ayrilir ilk beze nigsasta ve un karigl ile incecik agilir,
unlanmis oklavaya sarilip bizdllr ve dikkatlice tekrar acilir hamurun Uzerine esit araliklarla ceviz i¢ yerlestirilir.
Hamurun bosta kalan kenarlari ice katlanip cevizli kisimlari burulur burgu yerlerinden kesilen hamurlar tepsiye
alinir4 yemek kagsigi sana ve siviyag ile birlikte ertilir ve hamurlarin Gzerine dékilir. Balli bérek 200 derecede
isitilmig firinda pisirilir. Gikinca Gzerine soduk serbeti dokUlUr.
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