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BALLI BALIM TATLISI

1 adet yumurta

125 gram yumusamis tereyagi
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardadi pudra sekeri
1 cay bardagdi nisasta

1 cay bardagi irmik

1 paket vanilya

2 yemek kasigi kakao
Yarim paket kabartma tozu
2 su bardagi un

1 cay bardagi dévilmus findik
Bulamak igin:

Irmik

Serbeti igin:

2 su bardagi su

1 su bardag seker

Birkag damla limon suyu
Uzeri icin:

50 gram bitter ¢ikolata

5 yemek kasigi krema
Badem

Serbet igin su ve sekeri tencerede karistirip pisirin.

Kaynamaya bagladiktan sonra i¢ine limon suyunu ekleyip 10 dakika kadar daha kaynatin ve kenara alin.
Hamur malzemelerini findik hari¢ derin bir kasede karistirip yodurarak ele yapismayan bir hamur elde edin.
Son olarak dévulmus findigi da ekleyip harmanlayin.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip elinizde yuvarladiktan sonra irmige bulayin ve firin tepsisine
dizin.

Finni 170 derecede i1sittiktan sonra tathyi firina verin.

25 dakika pisirdiginiz tathyi firndan alip birkag dakika soguttuktan sonra tizerine serbeti dékin.

Ayri bir yerde kremayi isitip ¢ikolatayi icine ekleyin.

Cikolatayr kremada 1sitip tatlilarin Gzerine azar azar dokin.

Son olarak bademleri de ¢ikolatali kremanin Uzerine yerlestirip tathinizi servis edin.
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